
SUPPE  |  VORSPE ISE

ALT  -  WIENER SUPPENTOPF
R ind f le i sch  |  Nude ln  |  Wür s te l  |  Karo t ten  |  Lauch
8 ,90

RINDSSUPPE
mi t  F r i t ta ten  
4 ,90

HEURIGEN BEEFTATAR
Speckwür fe l  |  Voger l sa la t  |  Gurke r l  |  P fe f fe ron i
15 ,50

RINDFLE ISCH-SÜLZCHEN
Voger l sa la t  |  Zw iebe l  |  Tomate  |  E i  |  E s s ig  
10 ,90

Küchensch l u s s :  2 1 .00  Uhr  

ALLE SPEISEN GIBT ES 
AUCH ZUM MITNEHMEN

Für mitgebrachte Speisen erlauben
wir uns, € 1,50 pro Person in Rechnung zu stellen



UNSERE 
EMPFEHLUNG

RINDSROULADE
mit Fisolen im Speckmantel  
& Prinzesskartoffeln
16,90

DER WALDKRACHER
BÄRLAUCH
CORDON-BLEU 
mit Bratkartoffel
15,90

BÄRLAUCHRISOTTO 
mit GARNELEN 
14,90

HEURIGEN KÖNIGIN
Langsam schonend 
gegarte Stelze |
goldbraun gebraten | 
außen herrlich knusprig | 
innen super saftig
29,90

Beilagen
Semmelknödel 
3,50
Sauerkraut
3,50

GEBACKENES
SEELACHSFILET
mit Wildreis
& Sauce Tatare
15,90

GUT EN APP E T I T

WIR BITTEN UMVORBESTELLUNG 



                   
SCHWEINSBRATEN
Semmelknöde l  |  Sauerk rau t  
14 ,50

SURSCHNITZEL   
9 ,90  |  +  Be i lagensa la t  4 ,50  |  +  Pommes  3 ,90                             

WINZERGRILLKOTELETT
Pommes  F r i te s  |  Gr i l lgemüse  
13 ,80
                                     
BLUNZ ´NGRÖSTL  
1 1 ,90
            
T IROLER  GRÖSTL   m i t  Sp iege le i
13 ,40
                                           
XL  BAUERNTOAST  (23cm Länge)  
Getoas te tes  Schwarzbro t  | Se lch f le i sch  |  Käse  |Zw iebe l
P fe f fe ron i  |  Ke tchup  | Sp iege le i  au s  bäuer l i cher  Bodenha l t ung  
13 ,90

FLE ISCHLAIBCHEN
mi t  Kar to f fe lpü ree  &  se lbs tgemachte  Zwiebe l r i nge  
12 ,30                
                         
RÄUCHERLACHS-TAGL IATELLE
Räucher lachs  au f  Bandnude ln  
13 ,50

                              

GEFLÜGEL

STE IR ISCHER BACKHENDLSAL AT  
i n  Kü rb i s ke rnpan ie r  |  Ke rnö l  
15,10

GEBACKENES  HÜHNERBRUSTFILET
11,90 | + Beilagensalat 4,50 | +  Pommes  3,90 

HÜHNERLEBER GEBACKEN
Sauce Tartare  
13,90



  
VEGETARISCHE SPE ISEN

BRIE  OFENKÄSE  gegr i l l t
Chu tney  |  Wa lnu s sö l  |  gehack te  Nüs se  |  Vo l l ko rn toas t
12 ,90                            

SP INAT  –  FETA  STRUDEL
Kräu te r -Knob lauchd ip  |  bun te  Sa la tgarn ie rung  
1 1 , 50                               

            

                                      

BEILAGEN |  SALATE

Kar to f fe l sa la t ,  K rau t sa la t ,  Gurkensa la t ,  B la t t sa la t ,
Kä fe rbohnensa la t ,  Schwarzwurze l sa la t ,  F i so lensa la t

SALATTELLER  GROß   
10 ,30

SALATTELLER  KLE IN
7 ,90

BEILAGENSALAT
4 ,50
 
PORT.  POMMES
FRITES                                                 
3 ,90

SEMMELKNÖDEL  |  PORT .  SAUERKRAUT
3 ,50

 



                          
HEURIGEN KLASS IKER

WINZERWECKERL
F le i sch  |  Käse  |  Gurke r l  |  K ren
5 ,20

BELEGTESBROT
F le i sch  |  Käse  |  Gurke r l  |  K ren
4 ,70

SPECKBROT  
3 , 80

BRETTLJAUSE  
Gese lch tes  |  Schwe in sbra ten  |  Haus speck  |  Käse  |
Gurker l  l  P fe f fe ron i  
10 ,40
            
KÄSEPLATTE  
Rauch  Ch i l l i käse  |  Appenze l le r  |  A lmkön ig  |  Gouda |
hausgemachtes  Mar i l l enchu tney   
1 1 , 20

AUFSTRICHVARIAT ION  
m i t  3  So r ten  (Wah lwe i se  m i t  L ip tauer  |  E iau f s t r i ch  |
Leberpas te te  |  B ra ten fe t t  |  An t ipas t iau f s t r i ch )
5 ,80

BROT &  GEBÄCK
Schwarzbro t  |  1 ,00
Kornsp i t z  |  Sa l z s tanger l  |  2 ,20
Semmel  |  1 , 50      

 



                          
DIE  HERKUNFT  

Wir  legen  g roßen  Wer t  darau f ,  woher  un se re
Zu ta ten  kommen .  Daher  a rbe i ten  w i r  so  v ie l  w ie
mög l ich  m i t  reg iona len  P roduzen ten  und
L ie fe ran ten  zu sammen ,  d ie  un se re  Le idenschaf t  f ü r
Qua l i tä t  te i len .  F r i sche ,  ku r ze  Wege und  ech tes
Handwerk  s i nd  f ü r  un s  se lb s t ve r s tänd l ich .  So
können  w i r  I hnen  eh r l i che  Ger ich te  se rv ie ren  –  m i t
au then t i schem Geschmack  und  gu tem Gefüh l .

 

Hühnerfleisch/Putenfleisch: Haus & Brunner - Baden 
Brot/Gebäck: Bäckerei Eder - Gumpoldskirchen
Fleisch/Wurst: Fam Putz - Teesdorf / Steirer Fleisch
Kürbis: Biohof Fam. Osterer - Tribuswinkel
Kartoffel: Fam. Knötzl - Tattendorf
Eier: Bauernhof Fam.  Jäger -  Pellendorf

Unsere Prämierungen/Zertifikate



                          
Fü r  un s  i s t  E s sen  mehr  a l s  Geschmack  –
es  i s t  e i n  S t ück  Lebens f reude ,  das  man  te i l t .

Danke ,  das s  S ie  d ie sen  Moment  m i t  un s  genos sen
haben !

Fami l ie  Zöch l i ng  &  Team
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